Sepp Moser Gruner Veltliner -
Komposition |l
Kremstal DAC Reserve 2021

Ein Gruner Veltliner der Extraklasse aus den besten Kremstaler
Lagen, komponiert von Niki und Kathi Moser.

Artikelnummer  5278.21 3{’ Speisenvorschlage E| Analysedaten

Weingut Vitikultur MOSERKathi Brathendl aus dem Ofen, im Wok Alkohol 12.5%
und Nikolaus Moser zubereitete asiatische Gerichte, Wiener Freie SO2 17 mg/l

Region Kremstal Schnitzel, als Aperitif Gesamte SO2 56 mg/l

Fluchtige Saure 0.10 g/l

Jahrgang 2021 (ll Lagern Bis mindestens 2027 Gesamtsdure 5.6 g/l
lagerfahig pH-Wert 3.41
! Degustationsnotiz Restzucker 0.6 g/l
Hellgelb: Bukett mit Birnen- und % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  15.11.2022
Bananennoten, Orangenschale und 10-12 °C
Pfeffer; frischer Auftakt, am Gaumen Gesetzliche Angaben
druckvoll und aromatisch, komplexe i! Verschluss Naturkork Biozertifikat: AT-BIO-301
2 Struktur mit viel Tiefgang; eine leicht - Herkunft: AT
BEEE MoSER salzige Note begleitet den anhaltenden, g vegan ohne tierische Abfller:
KDM PU s l T I L N ” finessenreichen Abgang Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
Weitere Informationen
Emil Hauser, Weinakademiker www.delinat.com/5278.21

%% Rebsorten
Gruner Veltliner (100%)




