Poggio Alto

Poggio Alto ? Chianti auf Zunge: Neri Gazullis toskanisches
Traubenquartett lebt von Vielfalt und Feinheit.

Artikelnummer 332219 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta San Vito Ribollita (toskanlscﬂhe Suppelgus qu_t, Alkohol 135%
X Bohnen und Gemuse), Gemuseeintopfe, Freie SO2 22 I
Region Toscana Pilzgerichte reie mg
Gesamte SO2 64 mg/l
Jahrgang 2019 Fluchtige Sa 0.60 o/l
I L Bis mindestens 2028 fehtige Saure 0.60 of
_ ‘ (@l Lagern Is mindestens Gesamtsaure 5.4 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.66
Dichtes Rubinrot; reif-fruchtiges Bukett Restzucker 0.4 g/l
mit Cassis, Sussholz, Datteln, Feigen und 3{' Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  01.06.2022
Mokka; geschmeidig und elegant, gut 16-18 °C
eingebundene Frische, feinkdrniges Gesetzliche Angaben
Tannin, langes Finale Biozertifikat: IT-BIO-006
ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin - Abfuller:
W Vegan Ic>hne tierische enthalt Sulfite
ode nhaltsstoffe hergestellt
s Rebsorten

Sangiovese (70%) Weitere I_nformationen
Canaiolo (15%) www.delinat.com/3322.19

Ciliegiolo (10%)

POGGIO ALTO Colorino (5%)

TOSCANA

INDICAZIONE GEGGRAFICA TIPICA




