Bauer-Poltl Anima Pannonia

| BAUER-POLTL

Pannonische Seele: Bauer-Poltls Anima aus dem Burgenland mit
Blaufrankisch, Merlot und Zweigelt.

Artikelnummer 2807.21 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weinhof Bauer-Péltl Rindsrouladen gefullt .mlt Dorrpflaumgrj, Alkohol 13%

. luftgetrocknetem Schinken und Salbei in Freie SO2 27 ma/l
Region Burgenland leichter Rotweinsosse mit zarter Gr;:mte 02 61 rr:g/l
Jahrgang 2021 Bitterschokoladennote, Als Beilage 9

Fluchtige Séure 0.78 g/l
Gesamtsadure 5.4 g/l
pH-Wert 3.62
Restzucker 0.6 g/l

Sauerrahmspatzle, Pilz- und
Wildgerichte, Krautfleckerl

! Degustationsnotiz -1 .
(burgenlandisches Nudelgericht)

Kirschrot; im Bukett Weichselkirschen,

Waldbeeren, Vanille, Pfeffer, Mokka und o Analysedatum  21.04.2023

Lakritze; weicher Auftakt, am Gaumen (@l Lagern Bis mindestens 2028

aromatisch und saftig, komplexe, lagerfahig Gesetzliche Angaben
PANNONIA ha_rmonis_che Struktu_r, dichte Textur, Biozertifikat:

seidenweiches Tannin; anhaltender, }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Her_l_<unft: AT

belebender Abgang 16-18 °C Abfuller:

enthalt Sulfite

ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen

Emil Hauser, Weinakademiker
www.delinat.com/2807.21

W Vegan ohne tierische
Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt
Blaufrankisch (55%)
Zweigelt (25%)
Merlot (20%)




